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Tomaszowice Kolonia 35A
Kontakt: 505 159 999, 512 225 778



O NAS
Działalność prowadzimy od 23 lat, a na rynku
gastronomicznym działamy aktywnie 
od 2016 roku.

Nasze wyroby przygotowujemy na bazie
naturalnych składników najwyższej jakości.

Posiadamy dwie sale:
barowa - do 30 osób
bankietowa na piętrze - od 25 osób 

Przyjęcia realizujemy dla minimum 16 osób  

Oferta dotyczy imprez okolicznościowych 
w godzinach pracy pizzerii. Przedłużenie
imprezy do ustalenia. 



NASZE SALE



Zupa
Danie główne

Deser lub ciasto krojone na stołach
(150 g/os)

Napoje gorące
Napoje zimne

OPCJA I
OBIAD OKOLICZNOŚCIOWY

80 ZŁ/OS 

OPCJA II
150 ZŁ/OS 

Zupa
Danie główne

Ciasto krojone na paterach (150 g/os)
5 przystawek

Pieczywo
Napoje gorące
Napoje zimne

OPCJA III
170 ZŁ/OS

Zupa
Danie główne

Ciasto krojone na paterach (150 g/os)
9 przystawek

Pieczywo
Napoje gorące
Napoje zimne



DODATKOWO
Dodatkowe dania gorące:

Zupa 12-15 zł
Danie gorące 20-25 zł 



ZUPY
JEDNA DO WYBORU

Rosół z domowym makaronem
Rosół z kołdunami

Barszczyk czerwony z uszkami
Borowikowa z groszkiem ptysiowym

Krem z brokuła z migdałami i groszkiem ptysiowym
Forszmak

Żurek z jajkiem i kiełbasą
Gulaszowa z wołowiną

Flaki



DANIA
GŁÓWNE

JEDNO DO WYBORU

Drobiowe
Kotlet z piersi kurczaka

Kotlet drobiowy po bosmańsku (ze szpinakiem, suszonymi
pomidorami i fetą)

Kotlet drobiowy faszerowany warzywami 
i suszonymi pomidorami

Kotlet drobiowy po hawajsku

Filet zapiekany po włosku z szynką parmeńską

De vollaile

Wieprzowe
Kotlet schabowy

Roladka schabowa w sosie pieprzowo-cytrynowym

Kieszonka schabowa z pieczarkami z sosem serowym

Kotlet po góralsku zapiekany serem i farszem
pieczarkowo-kapuścianym

Schab pieczony z sosem z pieczarkami mini

Karczek pieczony w sosie chrzanowym

Karczek po cygańsku z papryką, pieczarkami i cebulą

Polędwiczki pieczone z sosem borowikowym



DANIA
GŁÓWNE

JEDNO DO WYBORU

Wołowe
Gulasz wołowy z papryką

Rybne

Dorsz panierowany

Dorsz duszony pod pierzynką 

Miruna panierowana

Wegetariańskie
Pieczarki faszerowane

Papryka faszerowana kaszą gryczaną i pieczarkami

 Gołąbki z kaszą gryczaną i pieczarkami 
(minimum 5 porcji)

Falafele (minimum 5 porcji)

Dla dzieci
Rosół z domowym makaronem

Nuggetsy z frytkami i surówką z marchewki

Filet panierowany z ziemniakami, mizeria

Pierogi ukraińskie z wody z masełkiem 



Ziemniaki pure
Ziemniaki młode (sezonowo)

Ziemniaki opiekane
Frytki

Ziemniaki pieczone w mundurkach z rozmarynem
Kopytka

Kluski śląskie
Kopytka szpinakowe

Surówka zakwaszana
Surówka Colesław

Surówka z marchewki z chrzanem
Surówka z marchewki na słodko

Surówka z kapusty pekińskiej
Surówka z kapusty czerwonej z pomarańczą i miodem

Zestaw surówek
Mix sałat z vinegret

Warzywa na parze z masełkiem
Buraczki zasmażane 

DODATKI
JEDNO DO WYBORU



PRZYSTAWKI
Mięsne

Półmisek mięs pieczonych 
(schab, karczek, polędwiczka faszerowana, 

pasztet z żurawiną)

Półmisek pasztetów z musem chrzanowym

Nuggetsy z sosem czosnkowym

Polędwiczka faszerowana żurawiną i orzechami 
podana z połówkami brzoskwiń

Mięsa w galarecie
Baleron białoruski w galarecie

Indyk w maladze

Schab ze śliwką/ z morelą w galarecie

Tymbaliki drobiowe

 Galareta wieprzowa-indycza

Rolady i roladki
Półmisek rolad

(szpinakowa z łososiem, marchewkowa z oliwkami)

Roladki z szynki z pastą jajeczną

Roladki z szynki z prażonym słonecznikiem

Roladki z tortilli z szynką parmeńską/serem

Spring rollsy warzywne z sosem miodowo-orzechowym 
Rolada serowa z żurawiną/prażonym słonecznikiem



PRZYSTAWKI
Sałatki warzywne

Sałatka grecka

Sałatka jarzynowa

Warzywa na parze z sosem czosnkowym, serem feta 
i prażonymi migdałami

Carpaccio z buraka na rukoli z kozim serem i orzechami

Sałatka balsamico z gruszką, camembertem 
i orzechami włoskimi 

Sałatki z mięsem
Mix sałat z grillowanym kurczakiem, serem halloumi,

owocami, pestkami dyni i sosem mango-curry

Sałatka Gyros warstwowa z kapustą pekińską i kurczakiem

Sałatka Cezar z kurczakiem, parmezanem i grzankami

Sałatka makaronowa z kurczakiem gyros, ogórkiem 
i koperkiem

Sałatka makaronowa z szynką, kukurydzą i papryką

Sałatka hawajska z ryżem, szynką, ananasem, selerem 
i kukurydzą 

Sałatka sycylijska z makaronem, kurczakiem, oliwkami,
pomidorami suszonymi, serem feta i oliwą 

Jajka faszerowane z pieczarką/z łososiem/z szynką



PRZYSTAWKI
Rybne

Ryba dorsz po grecku

Śledzik firmowy
 Śledzik w buraczkach

Śledzik w śmietanie z jabłkiem

Śledzik po sułtańsku (cebula, rodzynki, pomidory)
Śledzik na ostro z papryczką chilli

Rolada szpinakowa z łososiem

Finger Food
Słone babeczki z pastą twarogową:

z łososiem i koperkiem
z pastą zieloną i pomidorkiem koktajlowym
z suszonymi pomidorami i oliwką
z buraczkiem 

Wytrawne ptysie z pastami
z szynką
z suszonymi pomidorami
z jajkiem
z buraczkiem
z łososiem
z orzechami

Pizzerinki



DODATKOWE
DANIA GORĄCE

Barszczyk czerwony z krokietem

Barszczyk czerwony z pierożkiem pieczonym

Gulaszowa z wołowiną

Pizza według oferty

Szaszłyk drobiowo-warzywny z ryżem i sosem chińskim

Filet pieczony w sosie porowo-winnym, kluski śląskie,
marchewki karmelizowane z miodem i tymiankiem

Żeberko pieczone na kapuście z grzybami

Półmisek rozmaitości (pałeczki z kurczaka, frykadele,
szaszłyki, śliwka w boczku, szyszki, sos czosnkowy)

Warzywa faszerowane sezonowe 

Półmisek grillowany: 
karczek grillowany, skrzydełka, kiełbasa, filet z kurczaka

grillowany, ziemniaki pieczone w mundurkach

Mix pierogów opiekanych

Dania extra dodatkowo płatne:
Łosoś pieczony na szpinaku, warzywa na parze 

35 zł/porcja



DODATKOWE
OPCJE 

Deser
12 zł

Pucharek lodów z owocami i polewą
Szarlotka na ciepło z lodami
Sernik z mascarpone z polewą z białej czekolady
posypany płatkami kwiatów
Mini Pavlova z kremem mascarpone i owocami
Sałatka owocowa z bitą śmietaną i orzeszkami 

Fontanna czekoladowa z dodatkami 
(owoce, pianki marshmallow, inne)

dla minimum 30 osób
cena od 600 zł

Deska serów z winogronem 
250 zł

Deska przekąsek 
250 zł

Deska wędlin swojskich
250 zł

Lemoniadowy bar
3 duże słoje lemoniady

200 zł

Słodki stół 
minimum 40 osób, od 25 zł/os



SŁODKOŚCI
MINIMALNE ZAMÓWIENIE 15 SZT 

Z RODZAJU 

Dodatkowe przygotowanie i rozstawienie słodkiego stołu
- cena ustalana indywidualnie od kwoty 400 zł

Mini Pavlova z chantilly mascarpone i owocami duża   12 zł
Mini Pavlova z chantilly mascarpone i owocami mała   10 zł
Muffinka maślano-cytrynowa z białą czekoladą 
i maliną liofilizowaną                                                     10 zł
Muffinka maślano-cytrynowa z coulis owocowym 
i kremem biała czekolada/kremem pistacjowym           10 zł
Profiterol z migdałową kruszonką, z kremem czekoladowym
i coulis owocowym                                                        9 zł
Kruche maślane babeczki z kremem, owocami
i glazem                                                                      5,50 zł
Ice pops'y brownie z solonym karmelem i orzeszkami  10 zł

Makaroniki                                                                    6 zł

Zefiry w rożku z czekoladą                                            8 zł

Deserki z motylkiem, kremem biała czekolada, migdałami
 i rafaello                                                                       9 zł

Mini deserki                                                             6,50 zł

Deserki galaretkowe z owocami                               6,50 zł
Monoporcja                                                                  15 zł

Inne słodkości do uzgodnienia



Liceria & Co.

NASZE REALIZACJE


